SOUPE

Courgette Basilic [v]

tuile de parmesan
9

Chowder Safranée

pain complet grillé, moule, saumon
12

Entrée

Samossa Patate Douce [v]

Chutney au tamarin
16

Salade de Paneer [v]

tomate cerise, choux de Bruxelles, grenade, févette
14

Calamar Grillée
salade de fenouil, roquette, vinaigrette pimentée
18

Saint-Jacques au Tandoori
nouille de concombre, chutney mangue
22

Tartare de Thon Local

ciboulette, yuzu, échalote, mangue, concombre
20

Seekh Kebab d’Agneau
lachha d’oignon, raita de menthe et coriandre
20
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SEA)GRILL

Price in USD e Subject to 10% service charge and 12% GST

[v] vegetarian option



VEGGIE BASKET

Courgette et Aubergine Marinée [v]

thym frais, citron, carotte rapée, cacahuéte
28

Champignon Confit Grillée [v]

steak de lentille, yaourt aux herbes fraiches
28

Four ou Flame

Le plat principal sera réalisé a votre facon. Choisissez votre produit de la mer ou terre, la cuisson au four
Indien Tandoor ou au Grill, et choisissez votre marinade, sauce et garniture

TANDOOR

Patate douce, brocoli, poivron, oignon rouge [v]
26

Tofu [v]
26

Saint-Jacques
36

Crevette Jumbo
42

Poisson entier local (pour deux)
60

Langouste Maldivienne =

90
A La Carte and Ultimate Inclusions Meal Plan supplement 45

Poulet Tikka
32

Cotelette d’Agneau
42

Kebab de Boeuf Angus
48

Poulet entier (pour deux)
48
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m not included in A La Carte or Ultimate Inclusions packages

SEA)GRILL

Price in USD e Subject to 10% service charge and 12% GST

[v] vegetarian option



GRILL

Le Panier du Poissonnier

Poison de I’Ari Atoll: Snapper, Jobfish, Grouper, Jackfish
Selon arrivage, choisissez la découpe: entier, sur I'arréte en steak, filet

32

Saint-Jacques
42

Crevette Jumbo
30

Steak de Thon Maldivien
38

Langouste Maldivienne =

90
A La Carte and Ultimate Inclusions Meal Plan supplement 45

Sélection Du Boucher

Demi Poulet
36

Cotelette d’Agneau
46

Entrecote de Beeuf Angus
42

Filet de Boeuf Angus
52

Sélectionnez votre marinade, sauce et garniture
T recommandé pour les plats cuits au Tandoor
Marinade: piment-ail, yaourt gingembre curcuma, citron-ail, chermoula Marocain, yaourt piment gingembre

Sauce: beure citronné, sauce au bleu, BBQ sauce maison, raita menthe et coriandre,
jus corsé et champignons, salsa verde, aioli, jus vin rouge, chutney tamarin T

Garniture: pomme au four créme fraiche, frite, pain naan a I'ail, salade verte, riz jasmin, parata,
pomme purée, riz safrané, haricot vert sauté a l'ail, salade de tomate et échalote

SEA)GRILL

Price in USD e Subject to 10% service charge and 12% GST
= not included in A La Carte or Ultimate Inclusions packages [V] vegetarian option




DESSERT

Lava Cake au Chocolat

glace menthe du jardin
12

Mille-Feuille Framboise

creme chiboust
12

Island Banana Split

chantilly, sauce chocolat, amandes toastées, glace vanille
12

Carpaccio de Mangue
glace, amaretto vinaigrette
10

Glace & Sorbet Maison
Saveur du jour
1 boule: 4 2 boule: 6 3 boule: 8

Assiette de Fruit Kandolhu
9
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Price in USD e Subject to 10% service charge and 12% GST
= not included in A La Carte or Ultimate Inclusions packages [V] vegetarian option



